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Oznamy, vyzvy, siuzoh, upozornemu

Uzavierka obecnych novin

Uzavierka jesenného cisla obec-
nych novin bude 24. november 2008.
Svoje prispevky moézete nosit’ na
obecny trad a to bud’ pisané rukou, na
diskete, CD alebo ich médzete zaslat’
na emailovii adresu: obecnyurad-
cab@stonline.sk.

Kosenie verejnych priestranstiev

Obecné zastupitel'stvo prosi ob-
Canov, aby aj nadalej kosili verejné
priestranstva pred svojimi domami,
preto ze zamestnanci obce nedokazu
pokosit’ vietky priestranstva vzhl'a-
dom na ich velka rozlohu. Prispejete
tym k zachovaniu uhladnej a pekne
upravenej obci, za o vam vopred
d’akujem.

Vencdenie psov

na verejnych priestranstviach

Zakazuje sa vencenie psov obanmi
na verejnych priestranstvach, ktoré
kosenim upravuju zamestnanci obce.

Cintorinsky odpad

Upozoriiujeme ob¢anov na poruso-
vanie zasad dobrého spolunazivania
tym, ze vyhadzuju cintorinsky odpad
za plot cintorina. Pretoze véicSina
obcanov znasa odpad dolu do kon-
tajnerov umiestnenych pri vchode na
cintorin a triedi ho tak ako je uvedené
na kontajneroch. A pre ostatnych to
neplati?

Cistenie priekop a Cistenie ciest

Upozoriiujeme obcanov na udr-
ziavanie priekop pred rodinnymi
domami z dovodu moznosti vyskytu
privalovych dazd'ov. Dalej ziadame
obcanov, aby si o¢istili cesty pred svo-
jimi domami a zdhradami od nanosov
blata a nelistoty z traktorov po ich
praci v zahradach a na poliach.

Palenie odpadu

Zakazuje sa palenie akéhokol'vek
odpadu na verejnych priestranstvach
a v domacnostiach z dovodu znecis-
tovania zivotného prostredia a ohro-
zenia zdravia l'udi.

Komunalny odpad

Vyzyvame ob¢anom, aby do nadob
na smeti nedavali odpad zo zéhrad. V
pripade, Ze sa to bude opakovat, bude
od budiceho roku upravena cena za
vyvoz komunalneho odpadu.

Drobné stavby

Uz niekol’kokrat sme vas v naSich
novinach upozoriovali na vystavbu
drobnych stavieb t.j. stavieb, ktoré
svojou rozlohou nepresahuji 25m2.
Su to rozne pristresky pre autd, al-
tanky, pristresky, pristupové cesticky
atd. Na takéto stavby je potrebné
riadne stavebné povolenie, ktoré
vydava obec. Na to, aby vam obec
vydala stavebné povolenie postacuje
dolozit” k ziadosti jednoduchy nacrt

stavby s rozmermi a jednoduchym
popisom stavby. V pripade, ze takato
stavba bude bezprostredne v blizkosti
hranice susedovho pozemku, budeme
vyzadovat’ aj stihlasy susedov.

Obecné kompostovisko
Vyzyvame obcanov, aby nerozsiro-

vali obecné kompostovisko. Ziadame
obcanov, aby na kompostovisko nevy-
vazali odpad, ktory tam nepatri.

Cistota a poriadok

verejnych priestranstiev

Pocas uplynulych rokov takmer
pravidelne upozoriujeme niekto-
rych naSich obcanov na to,
i aby odstranili z verejnych
priestranstiev rozny stavebny
alebo iny materidl a pred-
mety, ktoré Spatia a kazia
celkovy dojem o Cistote a
dodrziavani poriadku v obci.
i Preto vas vSetkych ziadame,
aby sme takyto material na
4 verejnom priestranstve, ¢o
4 najskor odstranili.

CAROVANIE S VARESKOU

ZEMIAKY PECENE

S TVRDYM SYROM

Potrebujeme: 12 vicsich pozdiz-
nych zemiakov, 10 dkg rastlinného
tuku, sol’, 20 dkg tvrdého syra, pazitka
alebo petrzlenova viat'.

Postup: Zemiaky starostlivo umy-
te kefkou a dajte varit, ale len do
polomékka. Sced'te ich a nakréjajte
aj so Supkou na platky hrubé asi 1,5
cm. Zemiaky poukladajte do pekaca
vymazané¢ho tukom. Tukom zemiaky
pokvapkajte aj po povrchu, trochu
osolte a posypte strhanym syrom.
Pecte v dobre vyhriatej rire. Ked je
syr na povrchu zlatisty, si zemiaky
hotové. Podavajte s teplym mlickom,
alebo so zeleninovym Salatom.

TVAROHOVE KNEDLICKY
Potrebujeme: 1 kg tvarohu, 100 g
polohrubej muky, 50 g masla, 2 vajcia,

1-2 CL cukru, strithanka, olej, pragko-
vy cukor, trochu soli.

Postup: Z tvarohu, muky, vajec a zo
zmaknutého masla vypracujte hladké
cesto. Z neho vypracujte knedlicky
s priemerom 3-4 cm. Do vicsieho
hrnca dajte vodu, trochu ju osol'te, a
ked zovrie, vlozte do nej knedlicky.
Varte ich na miernom ohni 7-10 min.
(podl'a velkosti). Obcas ich zlahka
premiesajte, aby sa neprilepili na dno.
Hotové knedlicky vyberte (najlepsie
sitom), nechajte odkvapkat’. Na tanieri
dajte na kazdu 1 PL dzemu a posypte
oprazenou strithankou zmieSanou s
praskovym cukrom.

PECEN{ ZEMIAKOVI CERTI

Potrebujeme: zemiaky (podla po-
Ctu porcii), mast, cesnak, mleta stipl'a-
va paprika, mleté ¢ierne korenie, sol’.

Postup: Zemiaky umyte a z jednej

strany skrojte. Vnutro vydlabte vidlic-
kou, vydlabané vnutro osol'te, okoreiite
a zmieSajte s mastou, mletou paprikou
a prelisovanym cesnakom. Priprave-
nou zmesou napliite zemiaky, priklopte
odrezanou Castou, prepichnite a na su-
chom plechu prudko opecte. Upecené
zdobte na kolieska nakrajanou cibul'ou
alebo pruzkom papriky.

TVAROHOVY KREMES

Potrebujeme:

Cesto: 200 g masla, 300 g hrubej
muky, 8 dkg praskového cukru, 1 pras-
ku do peciva, 1 vajce.

Plnka: 400 g tvarohu, 200 g pre-
lisovanych  (strahanych) varenych
zemiakov, 150 g praskového cukru, 1
vanilka, 5 Zitkov.

Sneh: 5 bielkov, 200 g praskové
cukru - vysl'ahat’ nad parou.

Postup: Cesto zmiesime na doske,

vyvalkame na vymasteny plech a upe-
¢ieme. Plnku vyslahame a natrieme na
cesto. Vyslahany sneh z bielkov dame
na plnku a zapecieme.

JABLKOVY DZEM

Potrebujeme: 3 kg oCistenych, na
malé kisky nakrajanych jabik, 2 kg
krystalového cukru, 2 1 vody (ak su
jablka vodnatejsie, aj menej), 1 flasa
sirupu (750 ml Tubovolnej prichute,
radsej hustejsi, napr. Oravan), 1 lyZica
kyseliny citronove;j.

Postup: Jablka dame varit’ s vodou.
Ked’ je masa rozvarena na kasu, prepa-
sirujeme ju cez sito (nie je to podmi-
enka). Pridame cukor a opét’ varime uz
spolocne s cukrom. Postupne pridame
sirup a kyselinu citronovi. Varime do
pozadovanej hustoty. Ak sa zda stale
riedky, je mozné pridat’ aj balicek Gel-
fixu rozmieSaného v troske cukru.



