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Tyzden piny zazitkov

11. august 2008 — pre mnohych
z nas zaciatok ocCakavania a zveda-
vosti, ¢o sa bude tych par dni diat’.
,Dopadne to dobre?”, Bude nam
pocasie priat?“, ,,Snad’ sa nikomu
ni¢ nestane.” Nie jednému preletela
takato myslienka v naSich hlavach.
Ti, ktori vSak prezili a pustili sa aj
napriek obavam do tyzdia plnych
hier, zabavy a humoru, vedia o ¢om
bude tychto par riadkov.

Nevahaj a skus si spolo¢ne s nami
zaspominat’.

Spolu 36 odvazlivcov sa vybralo
na tabor do Nitrianskeho Pravna,
kde nés uz ocakavala nielen hornata

. Nase diela

priroda, super prostredie, ale aj nasa
taborska ubytovia. Po rychlom uby-
tovani naSe zvedavé o¢i spoznali aj
okolie. Ked’Ze priestory v okoli uby-
tovne boli dostato¢ne velké, nielen
chlapci vyuzili kvalitu trdvnika a
spolu s dievfatami z organizovali
futbalovy zapas, ktory bol atrakciou
i pre domacich obéanov.

Nastal vSak vecer, kedy bol cas
si predstavit’ nielen tabor, ale pre-
dovsetkym clovieCikov, ktori ho
tvorili. Kto bol vlastne medzi nami?
16 skvelych chalanov, 20 uzasnych
dievcat, pani kucharky Zuzka a
Marika veduci a pomocni veduci. Po

uzitoénej zoznamke sme uz tvorili
jednu rodinu a spolo¢ny tim.

Nie jedenkrat ste si uz iste pove-
dali ,.ten Cas, ale leti®, vic¢Sina l'udi
hladi len do buducnosti. My sme
vsak nacreli aj do davnej minulosti,
do zivota jednoduchého, bez mp3
prehravacov, mobilov, notebookov.
Snazili sme sa vcitit’ do koze domo-
rodcov, sveta mamutov, jaskyn, lov-
cov velkych zvierat no jednoducho
do obdobia praveku. Po praveku na-
sleduje starovek a po staroveku stre-
dovek, kedy je trendom prechadzat
sa po krasnych chodbach zamkov a
kralovskych dvoroch. My sme si ako
ind¢ vybrali ten najluxusnejs$i — Boj-
nicky zamok. Po vel'mi vtipnom a

zaujimavom programe sokoliarov
bolo nasou ulohou skontrolovat’ zi-
vot zvierat v ZOO. Niektori z nas si
tu vybrali aj vlastné klietky ~

Cas pomaly plynul, podasie bolo
Uzasné, na tvarach kazdého z nas zia-
ril len Usmev a nasa priatel'ska siet’
bola ¢oraz pevnejsia. Po tazkych a
naro¢nych ¢asoch minulosti sme sa
dostali pomaly k pritomnej sucas-
nosti, ktord sa stavala aj zadverom
nasho tabora.

Nasou tlohou sa nebolo dostat’
od mamuta k robotovi (od praveku
k sucasnosti), ale uvedomit’ si kazdy
pritomny okamih, ktory sme spolo¢-
ne prezivali a tesili sa z neho.

Eva Fabryova

Predstavujeme firmy a Zivnostnikov v ohci

TOPFOOD

O spolo¢nosti

Spolo¢nost’ TopFood vznikla v
auguste roku 2006. Impulzom k jej
zalozeniu bola snaha priniest’ na trh
kvalitné slovenské vyrobky, ktoré
svojou kvalitou dokazu konkurovat’
zahrani¢nym produktom. Za kratku
dobu od zalozenia nasho podniku
sa nam podarilo etablovat sa na
trhu s naSimi majonézou, tatarskou
omackou, zemiakovou kaSou, ¢i ze-
miakovym cestom, ktoré si postupne
ziskavaji Coraz viac spokojnych
zakaznikov.

Medzi naSich hlavnych zdkazni-
kov patria najmé vyrobcovia $alatov,
ktorym dodavame nasu kvalitni ma-
jonézovu a tatarsku omacku. Preda-
vame taktiez do velkoskladov. 30%
nasej vyroby vyvazame do Ciech.

Postup vyroby

Vyroba nasich produktov pre
nas nebola ni¢im novym. Vsetci
nasi zamestnanci maju bohatd a
dlhoro¢nt prax v potravinarskej vy-
robe majonéz a tatarskych omacok.
Vdaka ich skisenostiam sa ndm
podarilo priniest’ v nasich vyrobkoch
sniibenie vynimoc¢nej kvality a doko-
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nalej chuti. Velky doraz kladieme na
kvalitu vyrobnych surovin a tiez na
dodrziavanie hygienickych noriem.
Kvalita naSich vyrobkov je porov-
natelna s vyrobkami zahrani¢nych
vyrobcov. Cena nasich vyrobkov je
pritom niekol’kondsobne nizsia. Sme
presvedceni o tom, ze kvalitnymi
vyrobkami a rozumnou cenou doka-
zeme ziskat’ spokojnych zakaznikov,
ktori nas odporucia d’alej. Od zaciat-
ku vyroby pracujeme podl'a HACCP
(Hazard Analysis Critical Control
Points), znamom ako plan (systém)
kritickych bodov. HACCP je pred-
pokladom aj pre ziskanie ISO 22000
(Systémy manazérstva bezpecnosti
potravin) o ktorého ziskanie sa nasa
spolo¢nost’ v sucasnosti usiluje.

Suroviny

K vyrobe nasich produktov vy-
uzivame vysoko kvalitné suroviny,
ktoré st spracovavané najmoder-
nejs$imi technologickymi postupmi.
Suroviny nakupujeme od renomo-
vanych vyrobcov, ktori patria medzi

troch najvicsich vyrobcov v danom
odvetvi. Vsetky suroviny maju
certifikat kvality. Sklad riadime
podla hesla ,prvé do skladu, prvé
zo skladu — to znamena, ze suroviny
st spracovavané ihned’ po dodani.
Tym je zaruCend dokonald Ccer-
stvost’ vSetkych pouzitych surovin.
Pocas vyroby sa odoberaji vzorky
na mikrobiologické testy, ktoré sa
vykonavaju v akreditovanom labora-
toriu Belnovamann. Vzorka kazdého
vyrobku, ktory opusta nas zavod je
vySetrena na riziko vyskytu salmo-
neldzy, listérie alebo enterobaktérie.
K dosiahnutiu vysokého hygienické-
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Vyrobok z firmy TOP FOOD.

ho $tandardu nam pomahaju Cistiace
prostriedky od vyrobcu JOHNSON
DIVERSEY.

Produkty

Kazdy z naSich produktov je vy-
robeny z vysoko kvalitnych surovin.
Aj preto sa naSe vyrobky vyznacuju
lahodnou chutou, ktora je na nero-
zoznanie od cerstvo pripravenych
jedal.

Vyrobky maji dlha zarucn
dobu, pocas ktorej je garantovana
vynimo¢na chut’. Daju sa pripravit
vel'mi jednoducho a tak ich pripravu
zvladne naozaj kazdy v priebehu nie-
kolkych minat. Okrem toho, vd’aka
svojmu unikdtnemu zlozeniu je
nasa tatarska omacka a majonézova
omacka vhodna aj pre celiatikov pri
bezlepkovej diéte.

Adresa a kontakt
TopFood Slovakia s.r.0.
Prefa 266

951 24 Cab

Slovenska republika
tel: 037/78 94 873
fax:037/78 94 874
email:
marketing@topfood.sk
ekonom@topfood.sk



