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ZDRUZENIE RODICOV A PRIATELOV SKOLY
PRI MATERSKEJ SKOLE V CABE

SI VAS DOVOLUJE POZVAT NA

02 | 02| 2024

KULTURNY DOM CAB

VSTUP V MASKACH VITANY . B
KAZDU MASKE CAKA ODMENA 65€ / PAR

PREDA]J ¥VSTUPENIEK DENNE ¥ CASE'OD 15,30 - 16,30
vV MS CAB U P. SZEGENYOVE].

TELOVYCHOVNA JEDNOTA OBCE CAB
VAS POZYVA NA

' DETI A DORAST (6-18 rokov)
Piatok 22.12.2023 o 16.00

NEREGISTROVANI HRACI
Utorok 26.12.2023 o 14.00

HRACI STC TJ CAB
Streda 27.12.2023 o 10.00

Ak sa v kategorii neregistrovanych hraéov
prihlasia 3 a viac zien, bude vytvorena
samostatna kategoria zien.

HVYCHOVNA JEDNOTA OBCE CAB
VASPOZYVA NA '

(fS}w@ﬂ&quyvé&&
S HUDOBNOU SKUPINOU
MA XIM

+ HUDOBNE
PREKV APENIE

JANUAR

PIATOK ‘ 12 ‘ 19.00

2024

KULTURNY DOM V CABE

NA TEL.C.0914 236 205

SILVESTER

DEC 31 | OD 19:00

OSLAVME SPOLOCNE PRICHOD NOVEHO ROKA
V KULTURNOM DOME. OBCERSTVENIE SI
KAZYDY PRINESIE PODLA CHUTI, SAMPANSKE
ZABEZPECI STAROSTA. TESIME SA NA VAS!
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CAROVANIE S VARESKOU

Lokie pani Marty Satcamlzq

Potrebujeme:

3 kg zemiakov, cca
0,5 kg hladka muka
$pecidl, 1 cajova ly-
zicka sol, mast alebo
tuk

Postup

Na cesto je po-
trebné uvarit 3 kg
zemiakov v S$upke.
Zemiaky nechame vychladnuat, nasledne ich oSupeme, postr-
uhame. Do postruhanych zemiakov pridame priblizne kavo-
vu lyzicku soli (pripadne podla potreby a chuti aj menej alebo
viac). Pridame hladkd muku, ale iba tolko, kolko prijmu zemia-
ky tak, aby bolo cesto vla¢ne, ani riedke, ani tuhé. Preto muku
priddavame postupne.

Pani Sol¢anskd zvykne z cesta spravit $ulec, ktory rozkraja
na priblizne 1 cm hrubé kolieska - jedno koliesko bude jedna
loksa, preto si $ulec pripravte tak hruby, ako velké chcete mat
lokse. Postupne sa kolieska cesta vygulaja a pec¢t z oboch stran.
Idedlne pecieme na klasickom starom sporaku, priamo na plat-
ni, nie na panvici. Kto uz nema stary sporak, moze lokse piect
na suchej panvici bez oleja, pripadne na Zeleznej platni, ktora sa
pouziva na plynové sporaky pod hrniec. Ked je loksa upecena,
prelozime ju na tanier a pomastime, najlepsie tukom, pripadne
mastou ¢i maslom. Lok$e mozno jest samotné, ako prilohu, ale-
bo plnené na slano ¢i sladko - kazdy podla chuti. Ak si spravite
viac loksi, lokse mozZete zmrazit — v takom pripade ich nemasti-
me a mrazime suché.

Veterniéky z edpalovaného cesta pani
Zuzky Kolesdrouej

Potrebujeme na cesto:
2,5 dcl vody, 16 dkg cery, 16 dkg hladka muka, 6 vajec
Postup:
Vsetky suroviny dokladne vaZzime, aby cesto vyslo a veternicky ndm
v rlire pekne narastli. Vodu s cerou nechame zovriet, kym sa cera
nerozpusti. Potom priddme muku a rozmiesame na hladka kasu.
Nechdme mierne vychladnut a postupne zaslahame po jednom vaj-
cia. Plech natrieme studenou cerou a nastriekame venceky pomo-
cou cukrarskeho vrecka a $picky. PeCieme v rire vyhriatej na 220°,
12 - 15 minut. Dolezité je riru pocas pecenia neotvarat, aby veter-
nicky nesplasli. Po 12 mindtach stiahneme riru na 210° a dopecie-
me este 2 - 3 minuty.
Potrebujeme na plnku:
1 liter rastlinna $lahacka, 20 dkg krystalového cukru na karamel
Postup:
Upalime si cukor na karamel, rozdelime na polovicu - do $lahacky
aj do fondanovej polevy.
Vychladenu rastlinnt §lahacku rozdelime na polovicu. Do jedne;j
polovicky dame ¢ast karamelu podla chuti a spolu vyslahame do
tuha. Druhu polovicu $lahacky vyslahame do tuha. Upecené a vy-
chladnuté veternicky rozkrojime a plnime najskor karamelovt a
potom neochutent $lahacku.
Potrebujeme na fondanovu polevu:
praskovy cukor, karamel
Postup:
Karamel rozpustime v tro$ke vody, postupne nad parou zaslaha-
me praskovy cukor (od oka). Ak je fondan husty rozriedime ho
vodou, ak je riedky priddme cukor. Fondan nechame vo vodnom
kupeli zohrievat a namacame do neho vrch z veternickow.

Eva Ballovd Mikuskovd

Stolnotenisova sezdéna je v polovici

Je koniec roka, to znamend, Ze stolnoteni-

sové sutaze, ktoré sa v septembri rozbehli, 2.liga
st vo svojej polovici. Pozrime sa ako sa e tast
dari Cabskym druzstvam. S
TI\I;Iisre .A-cko je nol\;ac1k9m1\,r 2. 11<1ge tI)\IR Ol =
aja, po tom ako minuly ro vybojo- |, g snanina
valo postup z 3. ligy. No a na novacika siv o
druhej lige pocina vyborne. Po odohrani "~ Py
12 stretnuti figuruje na 3. mieste tabulkys ~ _ s
. . , 5. DOMINO $K 806 Nitra A

29 bodmi za 7 vyhier, 3 remizy a 2 prehry. Py T

V 5. A lige sutazi nae B-écko. Druzstvo 7' B

, , , ; rendianska Teplé
odohralo 10 stretnuti, v ktorych sa 4-krat o e
tesilo z vyhry, 1 z remizy a utrpelo 5 pre bl el T
VY, Y P b 9, STK TEVOS DROGERIE Partizénske A

hier. V tabulke je aktudlne na 8. mieste.

V okresnej 7. lige sutazi nase C-cko.
Toto druzstvo zatial odohralo 8 stretnuti
s bilanciou 3 vyhry, 3 remizy, 2 prehry a
s0 17 bodmi mu patri 5. miesto v tabulke.

P. Vranka

10. Keraming Trencin B

11. CVC Zlaté Moravee A

12. KST Diviaky nad Nitricou A

13. DYNAMO Trnovec nad Vahom A v
14, STK Nové Mesto nad Vahom B v

Viac v

Zépasy Vyhry Remizy Prehry Skére Body
1 1 0 0 108:46 33
n 10 1 0 107:47 32
12 7 4 2 99:69 29
12 1 1 4 98:70 2
n 6 3 2 92:62 26
n 6 & 3 91:63 25
1" 8 0 6 8272 21
n 4 2 5 70:84 21
n 4 1 6 71:83 20
n ) 2 ? 61:93 17
10 3 0 7 53.87 16
10 | 1 7 51:89 15
n 1 0 10 48:106 13
1 1 0 10 47107 13



Po roku k nam opat zavital Mikulas

V sobotu 9. decembra nase deti, opit po
roku poslichania a dobrych skutkov, pri-
vitali Mikulasa a jeho pomocnikov. Svo-
jou pritomnostou potesil vsetky detské
srdiecka, ale aj tych skor narodenych. Mi-
kulas navstivil vetky dobré deti osobne
u nich doma. Ked ich doma nezastihol,
nechal im sladky balicek pri dverach.
Vsetci, deti aj dospeli, ho uz netrpezlivo
vykukali na ulici pred domom. Hoci bola
vonku velkd zima, na prichod Mikul4sa
a jeho pomocnikov sa deti velmi tesili.
Z radostného ocakavania jeho prichodu
ich neodradila ani velkd zima. Deti mu
za sladké balitky a jabicka zaspievali,
zarecitovali basnicku alebo mu venovali
kresbicky. Niektoré deti sa pri pohlade
na Certov sprevadzajicich Mikulasa, sice
schovavali za svojich rodicov, ale aj tak
dostali balicek od anjelov. Mikulasovi
slubili, Ze cely budici rok budi uz posli-
chat. Zo srdca dakujeme f. Tribe¢ Fruit
Horné Lefantovce za darovanie jabl¢ok
pre Mikuldga. Ten ich spolu so sladkym
balickom odovzdal detfom.

M. Bdlesovd



